
⼿仕込みのお料理を
お値打ち価格でおなかいっぱい

召し上がって頂けるよう
スタッフ⼀同⼼をこめて
ご提供させて頂きます

チキンソテー
ディアボロ⾵

15分〜
20分

ご提供⽬安

18分〜
25分

ご提供⽬安

ボルガライス
¥1200
オムライスに

ポークカツをのせ
⾃家製トマトデミソースを

かけました
★ハヤシライス

ランチサラダ

ランチスープ

⽬⽟焼き

¥200

野菜を⾷べて健康的に！

季節によって変わる特製スープ

ハンバーグにおすすめ！

（サラダ・ライス付）

オレンジジュース
アップルジュース
⾃家製レモネード

⾃家製ジンジャーエール

¥200

フランセ⼈気№2

❖フランセ特製プリン

❖コーヒーゼリーソフト
  

クロックマダムジャムトースト/

ミラノ⾵ポークカツレツ

⼿ごね粗びき和⾵ハンバーグ
¥1250 ¥1450180g… 250g…

⼩エビと
ブロッコリーの
トマトクリーム

ドリア

¥800

チーズ⼊りのふわとろ卵に
国産⽜すじと⾹味野菜を
じっくり煮込んで仕上げた

特製ハヤシソースをかけました

⽇替わりランチ¥980 (税込）

ライス＋コーヒー or 紅茶 付
(ホットorアイス）

⼿ごね粗びき煮込みハンバーグ
¥1600¥1400180g 250g… …

★写真は⼀例です
★ドリンクが値段に含まれるのは⽇替りランチのみです

ライス⼤盛＋50円 ⼩盛20円引

¥60

⽜すじハヤシ
            オムライス¥1000

★オムライス・ボルガライスは⽩⽶ですフランセ⼈気№1

（ライス付）

¥980

（ライス付）¥1800200g …

¥1950200g …

※税込価格で表記しております・付合せの野菜は季節によりかわる場合がございます

⽶：静岡県産コシヒカリ
卵：清⽔養鶏場「美⻩卵�」

⽜すじ⾁：国産
豚挽⾁：朝霧⾼原豚

⽬⽟焼き
ナポリタン

朝霧⾼原豚のトマトクリーム
ミートスパゲティ明太⼦スパゲティ

¥980

（サラダ・ライス付）
ポークソテージンジャーソース

¥1100

¥1000

（ライス付）

⾃家製トマトソースと
バターを⼊れた

特製ナポリソースに
半熟⽬⽟焼き！

コーヒー
アイスコーヒー

紅茶
 アイスティー

メガ盛
（360ｇ）
パスタ
⼤盛

（280ｇ）
⼩盛

¥800

¥880

ドリンクセット
+¥150 +¥200

ライス⼤盛
＋50円
⼩盛
－20円

（ライス付）

¥500 ¥600

¥400

¥500
次のページに

デザートメニューがありますので
ぜひご覧ください！

豪州産サーロインステーキ(醤油ソース）

シャリアピンステーキ（きのこデミソース）

国産牛すじ肉使用

＋50円

パプリカ・⽟ねぎ
ニンニクが⼊った
オイルソース

⽜挽⾁（⽶国産）70％
豚挽⾁（静岡県産）30％ 

⽜挽⾁（⽶国産）70％
豚挽⾁（静岡県産）30％ 

（サラダ・ライス付）¥1100

さらに
美味しく

さらに
美味しく

＋30円

－20円

サイドメニューデザート


